£

9 Ay qvp

o 2 72 Lvittylite Ay vl tvia lyfde gy va Rvid Ryl de gy vl N

axxtXoXoxdxtoXosxdxtoXoxdxt o

ap»
ay
X & X

N A S

ap €

S —= OPCIONES VEGANAS 1

ENTRANTES ENTRANTES

FRIOS CALIENTES

HoMmMos 7.50€
Crema de Garbanzos mezclado

LT oS o

HoMMmos BEIrRUTY 8.50€
Hommos mezclado con Verdura,
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con Sésamo y Aceite de Oliva. Pan de
Pita.

Habas y Garbanzos. Pan de Pita.
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PATATA HARRA 7.50€
MOUTABAL 7.50€ Patatas salteadas con Ajo, Pimiento Rojo,

Crema de Berenjenas ahumadas,

 #

Especias, Cilantro y un toque picante.
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picadas y mezcladas con Sésamo
y Aceite de Oliva. Pan de Pita. MOUDARDARA 7.50€

Lentejas con Arroz sazonadas

MUHAMARAH 8.50€
Pimientos Rojos asados picados

con Cebolla frita crujiente y Comino.
Pan de Pita.
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con Nueces, aderezado con esencia
de Granada y Aceite de Oliva. Pan de Pita.
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FATAYER 8.50€
Empanada libanesa rellena de

s
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WARAK INAB 8.00€
Rollitos de Hojas de Parra rellenos

Espinacas, sazonada con Limon,

Aceite de Oliva y “Summak”.

X

de Arroz, Tomate y Perejil, cocidos con

ay
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FALAFEL

Croquetas vegetales hechas de
Garbanzos, Habas, Cebollas, Ajo,
Perejil y Cilantro. Pan de Pita.

Limoén y Aceite de Oliva.
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AL RAHIB 7.50€
Ensalada de Berenjena ahumada picada

con Pimientos Verdes, Tomate fresco,
SopPA DE LENTEJAS Y ARROZ 8.50€
Sopa de lentejas cocidas con arroz,

Cebolla tierna y Granada.
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FarToUsH 7.50€
Ensalada de Lechuga, Pepino, Tomate,
Menta, Cebolla, Rabano, Pan Libanés
crujiente, alitado con “Summak’, Limén,
Aceite de Oliva y Salsa de Granada.

condimentadas con tamarindo, ajo y

W

cebolla.
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LVA. INCLUIDO

ESTE ESTABLECIMIENTO TIENE DISPONIBLE INFORMACION RELATIVA A LA PRESENCIA DE ALERGENOS.
CONSULTE AL PERSONAL
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O 4 = Berenjenas, cocinadas a fuego lento con tomate, cebolla, garbanzos, S PAS
S S8 { pimienta y pimenton con arroz. e Py
v \/ 14.00€ p 3 %3 %
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BaMiA BiL ZarT 1Y% 7
: G ® Okra cocida con Ajo, Salsa de Tomate - ® :
:. { fresco y Aceite de Oliva. Servido con Arroz. ﬁ
u 4 -’ 14.00€ ap a
1% 1 QM A
'ﬁ’ FouL MopaMas 1%1°
AR Habas cocidas con Verduras frescas y Salsa de Sésamo. ~ .~ n
8.50€ C-
aﬁo 2:%8a
X{ :: £ Kousa MaAsHI X X
. 4 » Calabacin relleno de arroz y hierbas aromaticas, en salsa de tomate. ap a
e 3% { 14.00€ e o
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Ve HAMBURGUESA VEGETARIANA o O
Elaborada con verduras y vegetales
: 3 » 14.00€ 0”:
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vy e BREWAT DE FRUTAS 131’
» ap Hojaldre relleno de frutas servido con helado. C g £
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S —= VEGAN OPTIONS 1

COLD HOT

STARTERS STARTERS

Hommos BEIRUTY 8.50€
Hommos mixed with Vegetables and
Broad Beans. Pita Bread.

HomMos 7.50€
Chickpeas puree mixed with Sesame
(Tahini) and Olive oil. Pita Bread.

MouTABAL
Smoked Aubergine dip mixed

PATATA HARRA 7.50€
Fried potatoes with Garlic, Red Pepper,

with Sesame (Tahini) and Olive oil. Spices, Coriander and Chilli.
Pita Bread.
MOUDARDARA 7.50€

Lentils with Rice, garnished off

MUHAMARAH 8.50€
Chopped nuts, mixed with fried Onion and Cumin. Pita Bread.
with roasted Red Peppers. Pita Bread.
FATAYER 8.50€
WARAK INAB 8.00€ Lebanese pastry stuffed with Spinach,
Stuffed vine leaves with Rice, seasoned with Lemon, Olive oil

Tomato and Parsley, cooked and “Summak”.

with Lemon and Olive oil.
FALAFEL 8.00€
AL RAHIB 7.50€ Fried croquettes made of Chick-peas,
Smoked Aubergine salad mixed Broad Beans, Onion, Garlic, Parsley and
with Green Pepper, fresh Tomato, Coriander. Pita Bread.
Spring Onion and Pomegranate.
Pita Bread. LENTILS & RICE SouP 8.50€

Lentils soup cooked with rice, cumin,

FATTOUSH SALAD 7.50€
Lettuce, Cucumber, Tomato, Mint,

garlic and onion, served with Tamarind
sauce.

Onion, Radish, “Summak’, Lebanese
fried Bread spiced with Lemon, Olive oil
and Pomegranate Sauce.

VAT INCLUDED

THIS RESTAURANT HAS AVAILABLE INFORMATION REGARDING THE PRESENCE OF ALLERGENS.
ASK OUR STAFF.
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s 4 = Aubergines cooked with Tomato, Onion, Chick-peas, Pepper and Paprika S PAS
N S8 £ Pita Bread. e a
'ﬁ’ 14.00€ b} '\ $¢
D s’ e
ﬁ BaMiA BiL ZarT 1Y% 7
: - ® Okra cooked with Garlic, - ® :
Xt .
) fresh Tomato Sauce and Olive oil. ﬁ
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'ﬁ’ FouL MoDAMAS 1%1°
AR Boiled broad Beans fresh vegetables and Tahini. Pita Bread. ~ .~ n
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Made with vegetables and veggies.
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S —= VEGAN OPTIONEN 1

KALTE

VORSPEISEN

HummMmus 7.50€
Kichererbsencreme gemischt mit
Sesamkernen und Olivendl. Pita-Brot.

MouTABAL 7.50€
Creme von gerducherten, gehackten
Auberginen, gemischt mit Sesam und
Olivendl. Pita-Brot.

MUHAMARAH 8.50€
Gebackene und gehackte rote

Paprika mit Niissen und gewiirzt mit
Granatapfel-Essenz und Olivendl.
Pita-Brot.

WARAK INAB 8.00€
Weinblitterrollchen gefiillt mit Reis,
Tomaten und Petersilie, gekocht mit
Zitrone und Olivenol.

AL RAHIB 7.50€
Gerducherter Auberginen-Salat, mit
griinen Paprika, frischen Tomaten,
Frithlingszwiebeln und Granatapfel.

FATTOUSH SALAT 7.50€
Blattsalat, Gurke, Tomate, Zwiebel,
Radieschen, libanesisches Knusperbrot,
gewiirzt mit “Summak’, Zitrone, Olivendl
und Granatapfel-Sauce.

WARME

VORSPEISEN

HumMmMmus BEIRUTY 8.50€
Hommos gemischt mit Gemiise und
Breite bohnen. Pita-Brot.

HARRA KARTOFEL 7.50€
Gebratene Kartoffeln mit Knoblauch,
roter Paprika, Gewiirzen, Koriander und
einem pikanten Hauch.

MOUDARDARA 7.50€
Linsen mit Reis gewdiirzt mit gebratenen
knusperigen Zwiebel und Kiimmel.
Pita-Brot.

FATAYER 8.50€
Libanesische Pastete gefiillt mit Spinat und
gewiirzt mit Zitrone, Olivenol

und “Summak’

FALAFEL 8.00€
Vegetarische Kroketten aus Kichererbsen,
Breite bohnen, Zwiebel, Knoblauch,
Petersilie und Koriander. Pita-Brot.

LINSEN UND REISSUPPE 8.50€
Linsensuppe, gekocht mit Reis, Kreu-
zkiitmmel, Knoblauch und Zwiebeln,
serviert mit Tamarindsauce.
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Gemacht mit Gemiise und Gemiise.
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