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Este establecimiento tiene disponible
información relativa a la presencia de alérgenos.

Consulte al personal



Hommos	 7.50€

Crema de Garbanzos mezclado
con Sésamo y Aceite de Oliva. Pan de Pita.

Moutabal	 7.50€

Crema de Berenjenas ahumadas, picadas
y mezcladas con Sésamo y Aceite de Oliva. 
Pan de Pita.

Moutabal Kousa	 7.50€

Crema de Calabacín picados y mezclados 
con salsa de sésamo (tahina) y yogurt. 
Servido con Pan de Pita.

Tabbouleh	 7.00€

Ensalada de Perejil picado, Tomate,
Menta fresca, Cebolla, un toque
de Pimienta Blanca y Trigo molido
aliñado con Limón y Aceite de Oliva.

Muhamarah	 8.50€

Pimientos Rojos asados picados
con Nueces, aderezado con esencia
de Granada y Aceite de Oliva. Pan de Pita.

Bamia Bil Zait	 7.50€

Okra cocida con Ajo, Salsa de Tomate
fresco y Aceite de Oliva.

Labneh	 7.50€

Cuajada casera con Hierbabuena.
Pan de Pita.

Kebbeh Nayeh	 11.50€

Ternera cruda machacada
con Cebolla, Comino, Pimienta Blanca,
Hierbabuena y Piñones.

Moussaka Batinjan	 8.00€

Berenjenas cocinadas a fuego lento con 
Tomate, Cebolla, Garbanzos, Pimienta y 
Pimentón.

Warak Inab	 8.00€

Rollitos de Hojas de Parra rellenos
de Arroz, Tomate y Perejil, cocidos
con Limón y Aceite de Oliva.

Al Rahib	 7.50€

Ensalada de Berenjena ahumada picada
con Pimientos Verdes, Tomate fresco,
Cebolla tierna y Granada.

Fattoush	 7.50€

Ensalada de Lechuga, Pepino, Tomate, 
Menta, Cebolla, Rábano, Pan Libanés
crujiente, aliñado con “Summak”,  Limón,
Aceite de Oliva y Salsa de Granada.

Lubia Bil Zait	 7.50€

Judías verdes cocidas en salsa de tomate 
fresco y aceite de oliva.

E N T R A N T E S  F R Í O S

I.V.A. INCLUÍDO



Hommos Kawarmah	 9.50€

Hommos con Carne picada
de Cordero y Piñones. Pan de Pita.

Hommos Beiruty	 8.50€

Hommos mezclado con Verdura, Habas y 
Garbanzos. Pan de Pita.

Foul Modamas	 7.50€

Habas cocidas con Verduras frescas
y Salsa de Sésamo. Pan de Pita.

Patata Harra	 7.50€

Patatas salteadas con Ajo, Pimiento Rojo,
Especias, Cilantro y un toque picante.

Kebbeh Maklieh	 9.50€

Croquetas elaboradas con masa
de Trigo rellenas de Cordero picado y Piñones.

Moudardara	 7.50€

Lentejas con Arroz sazonadas
con Cebolla frita crujiente y Comino.
Pan de Pita.

Falafel	 8.00€

Croquetas vegetales hechas de Garbanzos,
Habas, Cebollas, Ajo, Perejil y Cilantro. 
Pan de Pita.

Halloumi a la parrilla	 8.50€

Queso Halloumi a la parrilla
con Tomate.

Kousa Makleih Belabna          7.50€

Rodajas de Calabacín frito, servidas con 
yogurt y tomate fresco.

Fatayer	 8.50€

Empanada libanesa rellena de
Espinacas, sazonada con Limón, Aceite
de Oliva y “Summak”.

Safayeh	 8.50€

Empanada libanesa rellena de carne picada 
de cordero y ternera con un toque de 
tomate y cebolla.

Jabneh Sambousek	 8.50€

Empanada libanesa frita rellena
con Queso “Fetta”.

Arayes de Carne	 8.50€

Pan libanés fino relleno de Carne picada
con Perejil y Piñones.

Arayes Halloumi	 8.50€

Pan libanés fino relleno de Queso
Halloumi y Tomate.

Jawaneh Meshwiyeh	 9.00€

Alitas de Pollo al grill, marinadas
en Salsa especial de Ajo y Limón.

Sojuk	 9.00€

Salchichas de Cordero salteadas
con Salsa de Granada.

Rass Al Asfour	 11.50€

Carne de Cordero en salsa de granada con 
cebolletas y nueces.

Sopa del día	
De Lentejas		  7.00€

I.V.A. INCLUÍDO

E N T R A N T E S  C A L I E N T E S



Mezzes Vegetarianos	 18.00€
(8 Raciones - mínimo 2 Personas)
Hommos, Moutabal, Tabbouleh, Falafel, 
Jabneh Sambusek, Fatayer, Patata Harrah, 
Al Rahib y Pan. Postres incluidos.

Mezzes Mixtos	 21.00€
(8 Raciones - mínimo 2 Personas)
Hommos, Moutabal, Tabbouleh, Warak 
Inab, Falafel, Jabneh Sambusek, Fatayer, 
Safiha y Pan. Postres incluidos.

Rotana Mix	 21.00€
Parrillada mixta de Cordero, Pollo,
Kafta y Salchicha, servidos con Arroz.

Laham Meshwi	 19.00€
Pinchos de Cordero Tierno
a la parrilla servidos con Arroz.

Shawarma Dujaj	 16.00€
Bocaditos de Pollo marinado en Vinagre
y Especias servido con Arroz.

Kafta Khashkhash	 19.00€
Brocheta de Ternera y Cordero picado con 
salsa de Tomate a la parrilla, Cilantro, Ajo
y Piñones servido con Arroz

Kefta Labanieh	 19.00€
Brocheta de Ternera y Cordero picado a 
la parrilla con Salsa de Yogurt, Piñones y 
Cilantro.

Cordero Oriental	 21.00€
Cordero cocido lentamente en el Horno con 
Arroz aromático de Canela y Frutos Secos 
servido con Arroz.

Mezzes Rotana	 23.00€
(9 Raciones - mínimo 2 Personas)
Hommos, Moutabal, Tabbouleh, Warak 
Inab, Falafel, Fatayer, Muhamarah, Jabneh 
Sambousek, Kebbeh y Pan. Postres incluidos.

Mezzes Rotana	 25.00€
(10 Raciones - mínimo 4 Personas)
Hommos, Moutabal, Tabbouleh, Warak 
Inab, Falafel, Fatayer, Muhamarah, Jabneh 
Sambousek, Safayeh, Kebbeh. Pan y Postres 
incluidos.

Kebbeh Yoghurtlieh	 17.00€
Croquetas de masa de Trigo rellenas de 
Cordero picado, servidas con Salsa
de Yogurt, Piñones y Cilantro servido con Arroz.

Shish Taouck	 17.50€
Pinchos de Pollo marinados en Especias,  
Limón, Aceite de Oliva y asados a la parrilla 
servido con Arroz

Kreides	 21.00€
Langostinos a la Parrilla aliñados
con Ajo y Cilantro servido con arroz.

Samaka Harrah	 19.00€
Pescado del día relleno de Cebolla roja,
Nueces y Cilantro con nuestra salsa
de Tomate y servido con Arroz.

Sayadieh	 21.00€
Filete de pescado a la plancha condimen-
tado con hierbas y especias. Servido con 
arroz, cebolla frita y Patatas.

Farroug	 18.00€
Picantón asado con patatas
y Piñones.

I.V.A. INCLUÍDO

S U R T I D O  D E  E N T R A N T E S

P L AT O S  P R I N C I PA L E S

*Precio por PersonaP.P.

P.P. P.P.

P.P. P.P.

Cuscús de Pollo
(Plato tradicional Marroquí - Sólo los Viernes)

Cuscús de Pollo y Verduras
18.00€



-LUNES-

Bamia
Okra, cortes tiernos de Cordero, Ajo

y Cilantro, cocinados en Salsa de Tomate
y servidos con Arroz.

16.00€

-MARTES-

Maklubeh
Pollo servido con Verduritas,

Arroz Oriental y Frutos Secos.
16.00€

-MIÉRCOLES-

Kousa Beleban
Calabacín relleno de Arroz

y hierbas aromáticas,
servido con salsa de yogur.

16.00€

-JUEVES-

Dawood Pasha
Albóndigas de Ternera

con Salsa de Tomate y Arroz.
16.00€

-VIERNES-

Cuscús de Pollo
(Plato tradicional Marroquí)
Cuscús de Pollo y Verduras.

18.00€

-SÁBADO-

Shish Barak
Pasta Libanesa rellena de Carne

con salsa de Yogurt y servido con Arroz.
18.00€

I.V.A. INCLUÍDO

E S P E C I A L I D A D E S  D I A R I A S

ACOMPAÑAMIENTOS

Arroz libanés
5.00€

Patatas fritas
4.50€

Pan libanés
1.50€

-DOMINGO-

Sheikh el Mashi
Berenjena rellena con Carne picada de Ternera

y Cordero en Salsa de Tomate con Arroz.
16.00€



-ENTRANTES FRÍOS-

Hommos
Crema de Garbanzos mezclado
con Sésamo y Aceite de Oliva. Pan de Pita.

Moutabal
Crema de Berenjenas ahumadas, picadas
y mezcladas con Sésamo y Aceite de Oliva. 
Pan de Pita.

Tabbouleh
Ensalada de Perejil picado, Tomate,
Menta fresca, Cebolla, un toque
de Pimienta Blanca y Trigo molido
aliñado con Limón y Aceite de Oliva.

-ENTRANTES CALIENTES-

Falafel
Croquetas vegetales hechas de Garbanzos, 
Habas, Cebollas, Ajo, Perejil y Cilantro. 
Pan de Pita.

Safayeh
Empanada libanesa rellena de carne picada 
de cordero y ternera con un toque de 
tomate y cebolla.

Fatayer
Empanada libanesa rellena de Espinacas, 
sazonada con Limón, Aceite de Oliva
y “Summak”.

I.V.A. INCLUÍDO

M E N Ú  D E G U S TA C I Ó N

ROTANA
32.00€

PRIMERO
(Surtido de 6 entrantes)

SEGUNDO

Rotana Mix
(3 Pinchos)

Parrillada mixta de Cordero, Pollo, Kafta y Salchichas,
servidos con Arroz.

Pan libanés, postre libanés, copa de vino, agua y café o té incluidos



-ENTRANTES FRÍOS-

Warak Inab
Rollitos de Hojas de Parra rellenos de 
Arroz, Tomate y Perejil, cocidos
con Limón y Aceite de Oliva.

Al Rahib
Ensalada de Berenjena ahumada picada 
con Pimientos Verdes, Tomate fresco,
Cebolla tierna y Granada. Pan de Pita.

Muhamarah
Pimientos Rojos asados picados
con Nueces, aderezado con esencia
de Granada y Aceite de Oliva. Pan de Pita.

-ENTRANTES CALIENTES-

Hommos Kawarmah
Hommos con Carne picada de Cordero
y Piñones. Pan de Pita.

Kebbeh Maklieh
Croquetas elaboradas con Masa
de Trigo rellenas de Cordero picado
y Piñones.

Fatayer
Empanada libanesa rellena de Espinacas, 
sazonada con Limón, Aceite de Oliva
y “Summak”.

I.V.A. INCLUÍDO

M E N Ú  D E G U S TA C I Ó N

GOURMET
36.00€

PRIMERO
(Surtido de 6 entrantes)

SEGUNDO

Cordero Oriental
Cordero cocido lentamente en el Horno con Arroz aromático

de Canela y Frutos Secos.

Pan libanés, postre libanés, copa de vino, agua y café o té incluidos



Dulces Libaneses	 7.00€
Postres tradicionales del Líbano.

Mohalabia	 7.00€
Pudding Libanés de Leche hecho
con Agua de Rosas.

Aish Essaraya	 7.00€
Pudding Libanés de Leche hecho
con Agua de Rosas sobre Tostas de Pan.

Fruta Fresca 	 7.00€
de Temporada

- BEBIDAS FRÍAS -

Agua mineral (0,5l.) con/sin gas	 2.70€

Agua mineral (1l.) con/sin gas	 4.40€

Refrescos	 3.00€

Jellab	 5.00€

Jarabe de Dátiles con esencia de Rosas.

Zumo Fresco del día	 4.50€

Zumos	 3.00€

Brewat de Frutas	 8.00€
Hojaldre Relleno de Frutas servido
con Helado.

Katayef	 8.00€
Creps Rellenos de Frutos Secos y Helado

Helados	 7.00€
Surtido de 3 bolas de helado gourmet
a su elección.

- BEBIDAS CALIENTES -

Café Espresso	 1.90€

Cortado	 2.00€

Cappuccino	 3.00€

Café con Leche	 2.50€

Café Libanés	 3.50€

Té libanés con Hierbabuena	 3.00€

Karkadeh	 3.50€

Infusión Egipcia de Flores

Infusiones	 2.50€

Manzanilla, Tila, Poleo Menta…

Carajillo	 3.50€

I.V.A. INCLUÍDO

P O S T R E S

B E B I D A S



Almaza	 4.00€
Cerveza Libanesa

Estrella Galicia	 3.50€

St. Moritz	 3.50€

Arak Toma	 5.00€

Arak Ksara	 6.00€

Baileys	 5.50€

Grappa Nardini	 5.50€

Hierbas (dulces, secas, mezcladas)	 5.50€

Vodka	 5.50€

Gin	 5.50€

Jack Daniel’s	 5.50€

Heineken	 3.50€

Sin Alcohol	 3.30€

Clara / Shandy	 3.30€

Arak Kefraya	 6.00€

Arak Wardy	 7.00€

Whisky	 5.50€

Coñac	 7.50€

Brandy	 5.50€

Ron	 5.50€

Porto	 5.50€

Martini	 5.50€

I.V.A. INCLUÍDO

C E R V E Z A S

A R A K

L I C O R E S



COMPARTE TU EXPERIENCIA

Tu opinión es importante
Escanea el código QR que enlaza a nuestro apartado en Tripadvisor,

podrás compartir tu opinión con el resto de nuestros clientes.


